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Tonijn sashimi
1B Zalm sashimi
2 Oesters met ponzu saus (2 st.)
3A Vis tartaar tonijn (gesneden van tonijn met sake-rijstwijn)
3B Vis tartaar zalm (gesneden van zalm met sake-rijstwijn) -
4 Beef tataki (dunne reepjes ossenhaas met Kirin en sojasaus) @

5 Penne met gerookte zalm w@ﬂ Y ® B}
'3 Kleine octopus gemarineerd @ L Y @

<
(y eepeny
10 Tomatensoep &%
11  Romige champignon soep MalC Y 4
12 Romige kreeftenbisque E® ¥ &y
15 Spicy wings (pikante gefrituurde kippenvleugels) VDS
16 Gyoza (Japanse kipdumplings) S ®L
18 Gegrilde Maleisische kipsaté s8 s
19 Ebifried gamba ()
20 Dim sum garnalen (gest d in bamb dje) DOy
21 Gebakken banaan Y 4
22 Gebak tte met ch ®F

25 Wak salade (: i lade)

26 Poke bowl vegetarische salade
27 Caesar salade met gegrilde kip

28 Garnalen salade met wasabi-mayonaise

(g)wylu}l/tmxdeg/w/

Wigiri
30A Zalm nigiri
30B Maguro nigiri

NMaki

31 Kappa maki
32  Sake maki
33 Maguro maki

L ]
34 Cadlifornia roll (avocado, krab) ‘ - g
35  Snow crab roll (avocado, krab komkomm
36  Pink lady roll (zalm, krab, uvocudp;l’(é v
37 Dynamite roll (tuna, tempura) o .
38  Paling tempura roll (paling, ebi, fried gamba)
39 Tempura ebi roll (tempura, ebi, fried ba)
40 Teriyaki kip roll (gebakken ui, kip)
41  Vegetarische roll (av do, ei, ier)
42  Avocado zalm roll (avocado, zalm)
43  Verrassing roll
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Java Grillgerechicn =

60
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62

Bijgerechten

65

Oesters (2 stuks, gegratineerde oesters)

Oesters van Nam Kee (gestoomd met zwarte bonen)
Gebakken coquille met paprika en tomaten saus
Gebakken sliptong (gluten vrij mogelijk)

Zha Da Xia (gepaneerde ganarlen met Chijlisaus)
Teppanyaki gamba met knoflook en pepers (niet gepeld
Gebakken zalmfilet in citroen botersaus

Cebalkk kah 1; "'"L 1l st saus‘.
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Zeebaars in
Zoet pikante, krokante kippendijen
Thaise garnalen in groene curry (pittig)

Ossenhaaspuntjes met zwarte pepet r
Gegrilde rib-eye -~

French rack (lamskotelet met zwarte

Udon dels met Jap j Py
Ed (gezouten Jap peultjes) o7
Gefrituurde zoete aardappelfriet as7
Friet 4 Y
Yaki Meshi (gebakken rijst Japanse stijl) / (W @Y
gllwg,tm,m/ W
Y © @ 8 4 8 iy
Gluten Schaaldieren Ei Vis Pinda Soja Lactose Niet geschikt voor zwanger
s ) ) ) ® H [} 4
Noten Selderij Mosterd Sesam Sulfiet Lupine Weekdieren Vegetarisch
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Huanying 14i dao Lii Lin!
Welkom bij Het Groene Bos!
Bij ons kun je genieten van heerlijke Oosterse gerechtjes, sommige authentiek en sommige
met een twist.

Per ronde kies je 1 gerecht. Dit kan onbeperkt aangevuld worden met 1 van de smakelijke
bijgerechten. Er staat voor ieder wat wils op de kaart om te kiezen en te proeven.
Een lekker of bijzonder wijntje bij het eten? Vraag naar de wijnkaart of laat je inspireren
door de keuze van Rick Ling.

Verschillende soorten bier of pils vindt je op de drankkaart evenals de cocktails, soda's en
de sapjes.

Een dessert als afsluiter mag natuurlijk ook niet ontbreken. Je kunt kiezen uit verschillende
heerlijkheden van het vitgebreide dessertbuffet.

Wij wensen je een fijne en gezellige avond!

Qing xidngyong!
Eet smakelijk!

Prijs

Maandag t/m Donderdag(Woensdag gesloten) €40,50
Vrijdag t/m zondag €43,50
Alle feestdagen(Behalve kerstdagen andere prijs) €48,50

www.restaurant-hetgroenebos.nl
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Tuna sashimi
1B Salmon sashimi
2  Oysters with ponzu sauce (2 pcs)
3A Fish tartare tuna (diced tuna with sake rice wine)
3B Fish tartare salmon (diced salmon with sake rice"@vina
4 Beef tataki (thin slices of tenderloin with Kirin and soy sauce)
5  Penne with smoked salmon

6  Small marinated octopus

Ofoups

10 Tomato soup
11 Creamy mushroom soup
12 Creamy lobster bisque

(%mm/ Bites

Spicy wings (spicy fried chicken wings)
16 Gyoza (Jap
18 Grilled Malaysian chicken satay

hicl 5 - )

19 Ebi fried prawns
20 Shrimp dim sum (steamed in a bamboo basket)
21 Fried banana

22 Stir-fried zucchini with mushrooms

25 Wakame salad (seaweed salad)
26 Vegetarian poke bowl salad
27 Caesar salad with grilled chicken

28 Shrimp salad with wasabi mayonnaise
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W& Sushi
Wigiri

30A Salmon nigiri

30B Tuna nigiri

Naki
31 Cucumber roll

32 salmon roll
33 Tunaroll
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Polls 2
34 California roll (avocado, crab)
35 Snow crab roll (crab, avocado, cucum

36 Pink lady roll (salmon, crab, avoc
L

37 Dy ite roll (tuna, tempura)™ — - e N

38 Eel tempuraroll (eel, ebi, fried prawn)

39 Tempura shrimp roll (temp , ebi, fried prawn)
40 Teriyaki chicken roll (baked onion,.chicken)

41 Vegetarian roll (av do, egg, d)
42 Avocado salmon roll (avocado, salmon)
43 Surprise roll

Sish & SShellfish

45 Gratinated oysters (2 pieces)

46 Nam Kee oysters (steamed with black bean sauce)

47 Pan-fried llops with bell pepper and t to sauce
48 Fried sole (gluten-free option available)

49 Zha Da Xia (breaded shrimp with chili sauce)

50 Teppanyaki king prawns with garlic and chili (unpeeled)
51 Pan-fried salmon fillet in lemon butter sauce 9

52 Pan-fried cod in Hollandaise sauce
53 Sea bass in lemon butter sauce

54 Sweet and spicy crispy chicken thighs
55 Thai prawns in green curry (spicy)

o Gritl Dives -,

60 Beef tenderloin tips with black pepper i
61 Grilled rib-eye ,; .
62 French rack (lamb chop with black peppel B,

(%te Dishes

Udon noodles with Japanese soy sauce $ L
66 Ed (salted Jap soybeans) 7
67 Fried sweet potato fries P44
68 French fries MAra 4
69 Japanese fried rice (Yaki Meshi) i @3/ 7

(%wdwg,mu D(@g,emt
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) Gluten Shellfish Egg Fish Peanut Soy Lactose Not suitable for pregnant
v ¥ » A ® ¢ o]
Nuts Celery Mustard Sesame Sulfite Lupin Mollusks Vegetarian
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Huanying 14i ddo Lii Lin!
Welcome to Het Groene Bos!
With us, you can enjoy delicious oriental dishes—some authentic, others with a twist.

Each round, you may choose one dish. This can be endlessly complemented with one of the
tasty side dishes. There's something for everyone on the menu to try and enjoy.

Fancy a nice or special wine with your meal? Ask for the wine list or be inspired by Rick Ling's
selection.

You'll find various types of beer and lager on the drinks menu, as well as cocktails, sodas, and
juices.

A dessert to finish, of course, should not be missed. You can choose from a variety of delights
at the extensive dessert buffet.

We wish you a pleasant and enjoyable evening!

Qing xidng yong!
Enjoy your meal!

@m’w

Monday to Thursday (Closed on Wednesdays) € 40,50
Friday to Sunday €43,50
All public holidays (except Christmas, which has different pricing) € 48,50

www.restaurant-hetgroenebos.nl



